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Welkom 
Wij hopen dat u hier een aangenaam verblijf zult hebben en dat U 

goede herinneringen aan onze keuken zult bewaren. 

Het bereiden van de gerechten vraagt enige tijd, mocht U weinig tijd 

hebben, geeft U ons dat dan van tevoren even aan. In dat geval zal 

ons team u graag adviseren zodat lang wachten en de daarbij 

horende stress vermeiden wordt. 

Wettelijk zijn we verplicht u te informeren in verband met allergenen. 

Laat U ons weten AUB, uw contra-indicaties, wij begeleiden u in het 

menu. 

Voor tafels met 8 personen en meer stellen wij het op prijs als 

U Uw keus beperkt tot 3 voorgerechten en/of hoofdgerechten 

uit onze kaart en menu. 

Kinderen zijn altijd welkom, wij danken u voor het waarborgen van het 

welzijn van uw buren ook. 

Gelieve te noteren dat het water van de vissen wordt gefilterd, maar 

is daardoor niet zuiver (of drinkbaar). (Wij danken u om jullie kinderen 

NIET laten spelen in dit water). 

Oog op het behoud van gezelligheid aan de tafel, zijn we ook 

dankbaar om geen gebruik te maken van uw Gsm, laptop of Tablet 

PC in het restaurant. Kunt U toch niet zonder Uw lieveling vriendje, 

graag danken wij U om onze pagina te ‘’Like’’. 

Houdt van onze pagina’s en blijft op de hoogte 
http://facebook.com/adagio   -  http://facebook.com/pizzeria.vielsalm   - 

http://facebook.com/restaurant.vielsalm 

http://facebook.com/hotel.vielsalm 

http://facebook.com/adagio
http://facebook.com/pizzeria.vielsalm
http://facebook.com/restaurant.vielsalm
http://facebook.com/hotel.vielsalm
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Bienvenue 

Nous vous souhaitons la bienvenue et espérons que vous passerez un 

agréable moment parmi nous. 

Nous avons voulu une carte épurée afin de pouvoir vous offrir plus 

souvent de la diversité et assurer la fraîcheur de nos produits. 

La loi nous obligeant à vous informer sur les allergènes, à votre 

demande, nous vous guiderons dans le menu. 

Pour les tables de 8 personnes et +, le chef vous remercie si 

vous pouvez résumer votre choix à 3 entrées et/ou plats, de 

notre carte et menu. 

Les enfants sont bienvenus, nous vous remercions cependant de veiller 

au bien être de vos voisins. 

Pour les plus petits, nous vous proposons une chaise haute ou un 

rehausseur afin de prolonger l’espérance de vie de nos chaises. 

Nous vous informons que l’eau des poissons est filtrée, mais n’est pas 

pure pour la cause (merci de ne pas laisser vos enfants jouer dans cette 

eau). 

Afin de préserver l’esprit de convivialité à table, nous vous sommes 

également reconnaissants de ne pas utiliser votre portable ou tablette 

dans le restaurant. Néanmoins si vous ne pouvez pas vous en passer, 

nous vous remercions par avance de votre ‘’J’AIME’’ sur notre page. 

 

Aimer nos pages et restez informé 
http://facebook.com/adagio   -  http://facebook.com/pizzeria.vielsalm   - 

http://facebook.com/restaurant.vielsalm 

http://facebook.com/hotel.vielsalm 

http://facebook.com/adagio
http://facebook.com/pizzeria.vielsalm
http://facebook.com/restaurant.vielsalm
http://facebook.com/hotel.vielsalm
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Apéritifs - Aperitieven 

 Apéritif maison 5.00 €  

 Kir des Macrales 4.50 €  

 Kir 4.00 €  
    

 Genièvre 3.00 €  
    

 Martini blanc - rouge 3.70 €  
 Rosso antico 3.70 €  

 Cynar – Pisang 3.70 €  
 Pineau des Charentes 3.70 €  
    

 Porto Blanc – Rouge 3.70 €  
 Pisang 3.70 €  

 

Picon 
* Vin blanc, bière, tonic 

* Sirop grenadine 

3.70 € 
0.75 € 

0.30 €  
    

 Campari - Gancia - Ricard 4.00 €  

 Baccardi - Batida de coco 4.00 €  
    

 Whisky 4.70 €  
 Vodka 4.70 €  

 

Mixer 

Jus de fruit, Coca, Tonic, Soda, Bière, Vin Blanc 0.80 €  

Apéritifs sans alcool – Alcoholvrij aperitieven 

 Pisang sans alcool 3.70 €  

 Bitter sans alcool 3.70 €  

 Finley Mojito ou Spritz 3.70 €  
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Boissons fraîches – Fris dranken 

 Eau plate, pétillante (20cl) 1.80 €  

 Eau plate, pétillante (50cl) 3.50 €  

 Eau plate, pétillante (100cl) 6.00 €  

    

 Perrier, Ricqlès (20cl) 2.20 €  

    

 Lipton Ice Tea (20cl) 2.40 €  

 Lipton Cool Tea Pêche (20cl) 2.40 €  

 Lipton Green (20cl) 2.40 €  

 Schweppes Tonic, Agrume, Agrume Zero (25cl) 2.40 €  

 Appeltise (20cl) 2.40 €  

    

 Sprite, Fanta, Coca, Coca light, Coca zéro, Gini (20cl) 1.90 €  

    

 Cécémel, Fristi (20cl) 2.50 €  

    

 Jus de fruits ‘’Looza’’ (20cl) 2.50 €  

 
Ananas, Pommes, Orange, Pommes-Cerises, Tomates, 

Tropical, Ace   

    

Sirop - Siroop 

    
 Grenadine, Menthe, Citron (5cl) 0.30 €  
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Pour les petits 

Voor de kleinste 

 

Spirelli, jambon fromage 

Spirelli met ham en kaas 
5.50 € 

  

    

 

Spaghetti bolognaise 

Spaghetti bolonese 
5.50 € 

  

    

 

Boulette sauce tomate, frites 

Vleesballetje, frieten en tomatensausje 
7.50 € 

  

    

 

Filet de poisson pané, pomme nature 

Fish stick met gebakken aardapelen 
7.50 € 

  
    

 

Nuggets, compote, frites 

Kip nugget met appelmoes en frieten 
7.50 € 

  
    

 

Pizza au choix 
*Large choix de pizza au format enfant (+/-22cm)  

*Reuze keus van pizza’s kindermaat (+/-22cm) 
Pizza naar keuze 

Réduction de 

-3.00 € 
Korting  
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Spécial enfant ou à emporter 

Speciaal kinderen of mee te nemen 

 

Cornet Vanille Fraise 

Cornet Vanille Chocolat 
2.30 € 

  
    

 

Max Vanille 

Max Chocolat 

Max Amandes 

2.80 € 

  
    

 

Glace aux choix, Vanille, Chocolat, Fraises 

* 1 Boule / 1 Bol 

* 2 Boules / 2 Bollen 

* 3 Boules / 3 Bollen 

* Supplément Chantilly -Slagroom 

Vanille, Chocolade, Aardbeien Ijs  

1.50 € 

2.25 € 

3.00 € 

1.00 € 

 
  

    

 

Mousse au chocolat,  

* Supplément Chantilly - Slagroom 

Chocolade mousse 

4.00 € 
0.50 € 

  
    

 

Orange givré 
 

Appelsien ijsje 

6.00 € 

  
    

 

Citron givré 

 

Citroen ijsje  
6.00 € 
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Entrées – Voorgerechten 

 

Pain à l’ail  
*5 pièces de pain beurré à l’ail et grillées 

Lookbroodjes 
*5 stukken van brood met look en gegrilled

3.25 € 
  

    

 

Potage du jour 

Dagsoep 
4.50 € 

  

    

 

Salade Mixte 

Mixte salade 
5.50 € 

  

    

 

Fondu parmesan 

Kaaskroketten 
7.50 € 

  

    

 

Jambon du pays 

Ardeensehesp 
7.50 € 

  

    

 

Carpaccio de bœuf 

Carpaccio van rundvlees 
10.00 € 

  
    

 

Scampis du chef  
*Sauce vin blanc tomatée, crème beurre et ail, estragon 

Scampis chef’s wijze  
*Witte wijn en tomatosausje, room, lookboter en dragon  

12.00 € 
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Suggestions d’entrées - Suggestie van voorgerechten 

 

Crème de potirons 

Pompoen roomsoep 
9.50 € 

  
    

 

Cuisses de grenouille 
* 6 Cuisses de grenouilles, poêlées au beurre d’ail et fines herbes 

* 6 stukken gebakken met kruid en lookboter Kikkerbillen  
12.50 € 

 
 
 

    

 

Frisée aux lardons 
* Salade frisée, assaisonnée au vinaigre de Framboises, lardons grillés, œuf sur le plat 

Krulandijve sla met spek 
* Krulandijve sla, met Framboozen vinaigrette sausje, spekblokkjes et een spiegel ei 

10.50 € 

  
    

Du gibier en entrée - Wild als voorgerecht  

 

Terrine de gibier garnie 
* Terrine de marcassin et ses garnitures 

Wild terrine met garnituur 
* Everzijn pate met garnituur 

14.50 € 

 

  
     

Nos plats à base de gibier - Wild als hoofdschotel 

 

Civet de biche ou cerf  Garniture, pommes gaufrettes 

Garnituur en aardappelen Herten stoofpot  
17.50 € 

  
    

    

 

Côte de sanglier Garniture, pommes gaufrettes 

Garnituur en aardappelen Everzwijn cotelette 
17.00 € 
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Suggestion de plats - Suggestie van gerechten 

 

Jambonneau garni servi avec pommes rôties 

* Jarret, accompagné d’une petite poêlée de légumes, pomme au four 

Hammetje 

* Hammetje met groenten en gebakken aardappelen 

14.50 € 

  
    

 

Vol au vent (Bouchée à la reine) servi avec frites  

Koninginpastei 
14.50 € 

  
    

 

Boulets à la Liegeoise servi avec frites 
* Boulettes de haché mixte, sauce au sirop de Liège, petits oignons 

Vleesballetjes à la Liégeoise 

* Mixte gehakte vlees met een Luikse siroop sausje en ajuin 

16.00 € 

 
 

    

 

Cuisse de lapin à la moutarde pommes rôties 
* Pôëlée de légumes 

Konijn met mosterdsausje 

* Met seizoen groenten en aardappelen 

17.00 € 

 
 

    

 

Moules marinières servies avec frites 
* Moules cuites au naturel, préparées avec oignons, échalotes et céleri              

Mosselen 
                                                           * Gekookte mosselen, met ajuin,sjalotte en selder 

18.50 € 

  
    

 

Carbonnade de bœuf servies avec frites 
* Carbonnade de bœuf sauce à base de Vielsalm              

Stoofvlees  
                                                           * Stoffvlees met een Vielsalm biersausje 

18.50 € 

 
 

    

 

Changement de garniture 

 Frites en place de pomme rôties, vapeur ou pâtes = 1.00 € 
 Tagliatelle en place de spaghetti = 1.50 € 

Andere garnituur dan voorzien : 

 Frites ipv aardapelen, geroosted aardapel of pasta = 1.00€ 
 Tagliatelle ipv Spaghetti = 1.50 €   
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Plat principal - Hoofdgerecht 

 

Truite meunière, pommes vapeur 

Gebakken forel, gebakken aardappelen 

14.50 € 

  
    

 

Escalope Milanaise, servi avec spaghetti 

* Panée sauce tomate 

*Gepaneerde schnitsel met tomato sausje, en spaghetti 

14.00 € 
  

    

 

Escalope Boscaiola, servi avec spaghetti 
* Poêlée sauce champignons crème 

*Gebakken schnitzel, met  

paddenstoelroom sausje en spaghetti 

15.50 € 

  
    

 

Escalope Valdostana, servi avec spaghetti 
* Poêlée couverte de jambon fromage 

 et sauce crème et basilique 

*Gebakken schnitzel, gedekt met hesp en kaas,  

tomaten en basilicum sausje en spaghetti 
16.00 € 

  
    

 

Escalope à la Nona, servi avec spaghetti 
*Panée couverte de jambon fromage 

 et sauce tomate et gorgonzola 

*Gepaneerde schnitzel, gedekt met hesp en kaas,  

tomatesauce en gorgonzola en spaghetti 

17.00 € 

  
    

 

Emincé de volaille du chef, servi avec spaghetti 
* Sauce tomate crème et champignons 

Fijngesneden kippenborst, chef’s wijze 
*Tomaten roomsausje met champignons en spaghetti 

17.00 € 

  
    

 

Spare Ribs, servi avec pommes rôties 
* Sauce barbecue, ketchup 

*Barbecue ketchup sausje 

17.00 € 
  

    

 

Changement de garniture 

 Frites en place de pomme rôties, vapeur ou pâtes = 1.00 € 
 Tagliatelle en place de spaghetti = 1.50 € 

Andere garnituur dan voorzien : 

 Frites ipv aardapelen, geroosted aardapel of pasta = 1.00€ 
 Tagliatelle ipv Spaghetti = 1.50 €   
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Plat principal - Hoofdgerecht 

 

Nous garantissons la qualité de la viande rouge lorsqu’elle est 

dégustée ‘Bleu’ ou ‘Saignant’ 

Entrecote of biefstuk wordt ‘Bleu of Saignant’, geserveerd. met 

andere bakwijze garanderen wij niet de kwaliteit van het vlees   

 

Pièce de bœuf grillée (+/- 250 gr) – Frites 

Gegrilde biefstuk met frieten (+/- 250 gr) 
18.00 € 

  
    

 

Entrecôte de bœuf grillée (+/- 250 gr) – Frites 

Gegrilde tussenribstuk met frieten (+/- 250gr) 
18.50 € 

  
    

 

Sauces au choix – Sausje naar keuze 
• Béarnaise ou Champignons crème 

• Poivre vert ou Provençale ou Ardennaise 

• Mayonnaise, Ketchup , Tartare, Barbecue 

2.80 € 

2.80 € 

0.75 €  
    

 

Osso bucco ‘maison’ servi avec spaghetti 
*Jarret de veau, accompagné d’une sauce tomate 

 et légumes à l’étouffée, spaghetti 

*Huisbereid kalf beentje met tomatensausje  

en gestoofd groeten, met spaghetti 

17.00 € 

  
    

    
    

 

Changement de garniture 

 Frites en place de pomme rôties, vapeur ou pâtes = 1.00 € 
 Tagliatelle en place de spaghetti = 1.50 € 

Andere garnituur dan voorzien : 

 Frites ipv aardapel, geroosted aardapelen of pasta = 1.00€ 
 Tagliatelle ipv Spaghetti = 1.50 €   
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Pizza - Pizza 
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Pizza - Pizza 

 

Margharita 
*Purée de tomates et mozzarella                        

*Tomaten puree en mozzarella 
7.50 € 

  

 

Proscuitto 
*Margharita et jambon                                                      

*Margharita en ham 
8.25 € 

  

 

Boscaïola 
*Proscuito et champignons                                 

*Proscuito en paddenstoelen 
8.75 € 

  

 

Bolognaise  
*Bolognaise et mozzarella                                       

*Bolognese en mozzarella 
9.00 € 

  

 

Siciliana 
*Margharita, anchois et câpres                 

*Margharita,anchovis en kappertjes 
9.25 € 

  

 

Salamini 
*Margharita, salami                                                           

*Margharita, salami 
9.25 € 

  

 

Sole Mio 
*Margharita, jambon et 1 oeuf frais                    

*Margharita, ham en verse ei 
9.25 € 

  

 

Hawaï 
*Margharita, jambon et dés d’ananas     

*Margharita, ham en ananas blokkjes 
9.50 € 

  

 

Végétarienne 
*Margharita, légumes de saison                      

 *Margharita, seizoen groentjes 
10.00 € 

  

 

Capriciosa 
*Biscaïola, artichaud et câpres         

 *Boscaïloa met artisjokken en kappertjes 
10.75 € 

  

 

Al Tonno 
*Margharita, thon et oignons                                 

*Margharita, tonijn en uien 
10.75 € 

  

 
 

Toutes les pizzas peuvent être servies en portion enfant  - 3€ sur le tarif   
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Pizza - Pizza 

 
Arabiata 
*Salami, poivrons et oignons                                                               *Salami, paprika en uien  

10.75 € 
  

 
Quattro fromaggi 
*Margharita, mélange de 4 fromages                                     *Margharita en mixte van 4 kaas 

10.75 € 
  

 
Quattro stagione 
*Boscaïola, artichaud et thon                                         *Boscaïola, artisjokken en tonijn 

11.00 € 
  

 
Campagnola 
*Boscaïola, épinards et thon                                               *Boscaïola, spinazie en tonijn 

11.00 € 
  

 
Irlandaise 
*Margharita et saumon fumé                                             *Margharita en gerookte zalm 

11.50 € 
  

 
Pescatore 
*Margharita et fruits de mer                                                *Margharita en zeevruchten 

11.50 € 
  

 

Calzone 
*Boscaïola, poivrons et oignons                                                      *Boscaïola, paprika en uien 

 (enfermé dans 1 seule pâte)                                                                         (in 1 deeg geplooid) 

11.50 € 

  

 
Di Parma 
*Margharita, jambon de Parme et roquette                  *Margharita, Parma ham en ruccola 

11.50 € 
  

 
Merguez 
*Margharita, merguez                                                                 *Margharita, merguez 

11.50 € 
  

 

Escargots 
*Margharita, champignons, ecorgots,                                              *Margharita, paddenstoel, 

 beurre à l’ail                                                                          wijngaardslakken en lookboter 

11.75 € 
  

 

Volcano 
*Boscaïola, poivrons et oignons                                                      *Boscaïola, paprika en uien 

 (enfermé dans 2 pâtes recourvert)                                                   (in 2 deeg op elkaar) 

12.50 € 
  

 
Ardennaise 
*Mozzarella, crème, lardons, champignons         *Mozzarella, room, spekblokjes, paddenstoel 

14.50 € 
  

 
Carpaccio 
*Margharita, carpaccio de boeuf et roquette                    *Margharita, carpaccio en roccula 

16.00 € 
  

 
Scampis 
*Margharita, scampis, beurre ail et herbes              *Margharita, scampis, kruid en lookboter 

16.00 € 
  

 

Adagio – Speciale Maison 
*Margharita, gambas, fruits de mer, 

 basilic et ail                                                      *Margharita, gambas, zeevruchten basilic en look 

16.50 € 
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Pâtes - Pasta 

 
Spaghetti 
*Jambon fromage                                                                                                  *Ham en kaas 

8.50 € 
  

    

 
Spaghetti  
*Bolognaise                                                                                                                 *Bolonese 

8.50 € 
  

    

 
Spaghetti  
*Végétarien                                                                                                           *Vegetarische 

8.50 € 
  

    

 
Spaghetti Marina 
*Fruits de mer                                                                                                        *Zeevruchten 

8.50 € 
  

    

 
Tagliatelle 
*Asperges et jambon de Parme                                                    *Asparagus en Parmaham 

10.00 € 
  

    

 
Tagliatelle  
*Au saumon                                                                                                                 *Met zalm 

11.00 € 
  

    

 
Tagliatelle 
*Au scampis et brocolis                                                           *Met scampis en broccoli 

13.00 € 
  

    

 
Rigatoni gratiné 
*Sauce tomate, jambon et fromage                             *Tomaten roomsausje, ham en kaas 

11.00 € 
  

    

 
Tortellini  
*Epinards crème et jambon de Parma                                 *Spinazie, room en Parmaham 

11.25 € 
  

    

 
Tortellini du chef 
*Sauce tomate et jambon                                                 *Tomaten roomsausje met ham 11.25 € 

  
    

 
Lasagne maison 
*Bolognaise, jambon, sauce béchamel                                *Bolognese, Hesp, Bechamelsausje 

11.25 € 
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Desserts – Nagerechten 

 

Maison – Huisgemaakte 

  

 Mousse au chocolat 
* Supplément Chantilly 

* Toeslag slagroom 

4.00 € 
0.50 € 

 

 Tiramisu maison 4.50 €  

 Crème brûlée 6.50 €  

 

Classique 

  

 

Orange ou citron givré 

Appelsien, of Citroen ijsje 6.50 €  

 

Tartufo Néro classico 
*Tarte glacée au gout chocolaté                                                *Ijs tarte met chocolade smaak 

6.50 € 
 

 

Trio de sorbet 
*3 Sortes de sorbet selon la saison                                  *3 soorten van sorbet volgens seizoen 

6.50 € 

 

 

Dame blanche 
*Glace vanille, sauce chocolat et crème fouettée        *Vanille-ijs, chocoladesausje, slagroom 

6.50 € 

 

 

Brésilienne 
*Glace vanille et mokka, sauce caramel, crème fraîche, praline                                                     

*Vanille en mokka ijs, caramel sausje, slagroom, praline 
6.50 € 

 

 

Café glacé ardennais 
*Glace mokka, espresso, liqueur de café, crème fraîche 

                                                                           *Mokka ijs, espresso, Ardens koffie, slagroom 

6.50 € 

 

 

Coupe Amaréna 
*Glace vanille, cerises amarena, crème fraîche           *Vanille-ijs, amarena kersen, slagroom 

6.50 € 

 

 
Coupe ‘Adagio’ 
*Sorbet aux fruits, salade de fruits, crème fraîche         *Fruiten sorbet, fruitsalade, slagroom 

8.00 € 
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Bières - Bieren 

 Jupiler (25cl) 1.90 €  

 Jupiler (33cl) 2.60 €  

 Jupiler (50cl) 3.70 €  

 Tango – Panaché - Mazout (25cl) 2.30 €  

 Tango – Panaché - Mazout (33cl) 2.90 €  

 Tango – Panaché - Mazout (50cl) 4.00 €  

 Vieille Salme (33cl) 4.00 €  

    

 Bières bouteille – Trappistes   

 Rochefort 8° (33cl) 4.00 €  

 Rochefort 10° (33cl) 4.50 €  

 Chimay Bleue (33cl) 4.50 €  

 Orval (33cl) 5.00 €  

 Westmalle triple (33cl) 5.00 €  

    

 Régionales et spéciales   

 Vieille Salme (33cl) – Créée à Vielsalm 4.00 €  

 Aurore de la Salm (33cl) – Créée à Vielsalm 3.75 €  

 Myrtilles d’Amélie (33cl) – Créée à Vielsalm 4.00 €  

 Le TchaTcha d’Amélie (33cl) – Créée à Vielsalm 4.50 €  

 Hoegaarden Blanche, Rosée (25cl) 3.00 €  

 Hoegaarden Radler Agrume, Citron (25cl) 3.00 €  

 Ciney blonde, brune (25cl) 3.00 €  

 Pecheresse (25cl) 3.00 €  

 Kriek. Rodenbach, Liefmans Rocks (25cl) 3.25 €  

 Leffe Blonde / Leffe Brune (33cl) 4.50 €  

 Duvel (33cl) 4.75 €  

 La Chouffe - Mac Chouffe (33cl) 4.00 €  

 Triple Karmeliet (33cl) 4.50 €  

 Kwak (25cl) 4.50 €  

    

 Etrangères   

 Carlsberg (25cl) 2.80 €  

 Scotch Gordon (33cl) 4.00 €  
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